_- _;.." ~ Decoracidn du Pasteles

‘ Curso 1

Descubra la Decoracion de Pasteles




Utensilios y materiales para decorar

Para lograr los resultados que desea dleanzar, necesitard algunos utensilios bdsicos para decoraciin
wita demostracidn de los utensilios que wsted wsard en esta cluse. Vea mds elementos esenciales y re
pdginas 2 y 3. (No dude en hacer todas las preguntas que tengal

Juego de decoracion de paste
~para el alumno del Curso 1

tEsta es su compra mds esencial! Bl juege incluve muchos de |
clementos que necesitand en este curso; [
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Juego de tahl‘als- :
para practicar




Estas san los elementos que necesariamente debe
tener durante el Curso 1, ademds de aquellsr
iniclusdos en su juego pava alummnos, Asegiires

de tenerlas con wsted en cada clase, Al';
Merengue en &
polvo Wilton @

En el Curse 1, usamos Merin

merenguc en polva para Eﬁ@f E
cstabilizar ¢l benin de S g

- s
mantequilla de clase ?#?ﬁ =
(la recera aparece en la = [ .1&:@
pdgina 6). El merengue en b -
polve es tambicn ol
ingrediente clave para un betin Roval duradero

¥ resistente una vez seco, que se usa en el Curso 2.

Triangulos de
papel pergamino*

Son ficiles de dablar para

formar una pricrica manga -
“prara usar y desechar”

También pueds usarlas I
conun cople. Usclos 2k
cuando pinte las mangas

con franjas de color—

los colares concentrados

pueden manchar en forma  w
permancnre ung manga de
poli¢ster. Disponibles en

dos tamanos: 12 v 15 pulg.

Base
giratoria /

para decorar f
Trim "N Turn N

Diecore v sirva

en esta base

giratoria para pasceles de uso universal. Hecho

de plistico resistente, este soporte de 12 pulg. de
didmecra sostiene hasta 100 lbs. Fl sencillo sistema
de rodamiento de bolas le permite girar el pastel
con facilidad a medida que usted nivela, corta en
capas, cubre con betin y decora. Se limpia con

un wrapo hameda,

Juego de
payasos Derby
Ll teque final en las
figuras de payasos
tridimensionales
hechas con mangas,
en el Curse 1. Divertidas cabezas de payaso sobre
pinchos, listas para incroducir en su figura hecha
con mangi.

Piping Gel (gel
para decorar)

Geel rransparente con

una cantidad de usos | P
decorarivos. Tiaa ¢l gci i’ %'
de cualquier color que i S

e

desee, para decorar
o escribir, o afada una pequena canridad al
betin para darle una rerminacién més brillance,
Se utilizard para la transferencia de patrones en
la Leccidn 2.

Sesugiere que tenga los siguienses
productos & fin de que lr decoracion
dieranie ef Curso 1 se puelva mds fiicil y
Arsfrneable. A medida gice continga
decoranda, encontrard que los wreienlos de
esta {ista sevdil utilizados wna y otra t{&
Saborizantes £ & | s

de Wilton
Anada sabor al
betin v a orras
recetas sin
anadir color,
Disponibles en
los sabores de
vainilla

transparcnte, almendras y manrequilla.
Ideales para betunes, galleras v pasteles,

Nivelador de
pasteles e
Cortador metilico . \ f
que nivela ¥ M

jpermite corcar en !

capas los pasteles
de hasta 10 pulg, i
de didmerro mis TR I{

Ficilmenre, (-——\.

. e | g
Tiras para hornear - >

pasteles parejos ‘
Innovadora forma de hornear pasteles bien |
nivelados, conservar la humedad de los pastcles
¥ evirar que se levanten en el centro, que se
formen grietas arriba o costra en las orillas, |

Cake Release (evita
que se peque el pastel)
Sustituye a la manteca vegeral ¢
la harina cuando prepara su
molde para hornear, Tan solo
extiéndalo sobre ¢l fondo y las %’;W
paredes del molde con una =
brocha de reposteria, v despuds ‘-'}
llene ¢l malde con Ia masa. iy
Podrd solrtar el pastel con

facilidad sin que se hagan T

T g oo
migajas. =l
= B o

o,

Bases para servir pasteles

Show 'N Serve

Tablas con hermosas orillas festoncadas o con
pacrones de encaje para presentar los alimentos
que hornee con dlegancia. Proregido con un
revestimiento resistente a li grasa, disponible
ch cince tamanos.
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/47
Espatulas
Tienen innumerables usos decorativos,
incluyendo llenar las mangas con bertin,
pinzar franjas en las mangas para lograr
electos de colores, para mezclar colores v
para cubrir pasteles con berin, Disponibles
en tamanos variados, rectas, angulares v
afiladas, con mangos de palo de rosz o
Comfort Grip™, Todas rienen hojas de

acero inoxidable v pueden lavarse en
lavaplatos.

Duya para cubrir
los pasteles

con betin

Una duya exera ancha
que le permite cubrir
con berin un paseel

en forma rﬁpid;l ¥ Ficil.
Brinda a su pastel una
Lerminacion
perfectamente uniforme—excelente para
embetunar los lados de pasteles con formas o
de personajes. Use csta duya con la manga
de poligster mis grande, de 16 pulg,

Brocha de “
reposteria [
Con cerdas Hexililes
v absorbentes, para

un pincelado eficas,
excelente para aplicar .
Clake Release a los :

moldes para
harnear. g

Mangas de poliéster®

Mangs de poliéster, ligeras, ;s
que son flexibles, reformdas £
P wna mayor resistencia,

pueden ser usadas una y ot

vee. Utilicelas eon coples :
cuando vaya a necesitar mds e
de una duva con o mismo N
color de benin (gjemplo:

tallos ¥ hojask. Puede

lavarse en avaplacos,

Mangas desechables® S
Mangas de plistico, resistenres
v fexibles, que son ficiles de
manipular y pueden usarse
con o sin cople. Excelentes
para derredic elementos en el
microondas ¥ para diseribuir
el revestimiento de confireria
de marca Candy Melrs”,

“Sugertmos que proche cada wne de estos ipos de
sttngis decorgelaras pava ver el prefiere.

iLat mayoria de los decoradores bis aisan odas en
diversas ocasianes!
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Duya 2010
de estrellas
triples

iTrace wes estrellas de
una vez! Cada eserella
S COMPArL con und
estrella tazada con
una duya 18, s
fancistica para ahorrar
tiempo, ideal para decorar dreas grandes, v pasteles
de formas especiales o de personajes.

Duyas 1y 2
Duyas con pequenas aberturas redondas; excelentes
para delinear, escribir letreros y elaborar figuras,

Bolsa para guardar y lavar duyas

y coples en lavaplatos

Bolsa de malla de nailon que se coloca en la rejilla
para cubicros del lavaplaros, para una feil limpieza
de las duyas y los coples.

Caja de utensilios

Caja ideal para transportar y guardar utensilios,
para todos los elementos para su clase Wiltan—
boguillas, colores, mangas, espiralas, rablas de
prictica y demds. Mantiene todo organizado para
una decaracian eficiente. Can bandeja removible.

Colorantes
para el betan
de Wilton

Los colorantes
Wilton estin
hechos para
obtener un color
ineenso ¥ brillante
anadiendo ran
solo una pequefia
cantidad. Nuestra formula concentrada en gel le
ayuda a obrener el tono exacto que desea sin
cambiar la consistencia de su berin. De ripida
mezela v Gl de wsar. La amplia gama de colores
los hacen pricticos para que usted logre
pricticamente cualquier color que desee. Estin
disponibles ¢n forma individual v en juegos.

Betunes de decoracion
listos para usar

Berunes de consistencia ideal para decarar, con
delicioso sabor a mantequilla, en colores blanco

v chocolate. Fl color blanco puro le permice lograr
colores reales. Excelente para cubrir con betin o
rellenar pasteles.

Moldes

redondos/con formas/de personajes
Los moldes de calidad son fundamenrales para
crear pasteles hermosamente decorados.

Los moldes de aluminio anodizado hornearin
uniformemente y creardn una perfecta superficie
dorada. Mo se deforman, ne se oxidan ni se

decoloran. Hay formas v amafios disponibles para
cada necesidad.

Flores de betan de mantequilla desde el elave
fores al pastel, sin danarlas. :

Juegos para imprimir mensajes
Imprimen sobre pasteles cubiertos con beriin, pare
delincar con facilidad letreros, palabras, rexro.

Base giratoria profesional

Resistencia adicional v rotacidn sin esfuerzo para
hacer mis Ficil la decoracion de pasteles. Puede
sostencr pasteles de hasta 16 pulg, de didmerra,

J\}Q

Papel pergamir
iTiene tantos
los maldes pars
pasteles, con me
Puede usarse para a8
berin de su pastel.
de galleras, para que

Triangulo para d=cs
No se preocupe si e s

con benin y alisar 2
los lados de su passe
Simplemente pase &
ridngulo por encims
de la superficie pass
obrener un aspecto ¢
parejo. Cada lado =5
contorneado distine = &
cubierios con betua.

Guantes para ds
Guantes desechables soess
para la manipulacion &
alimentos, que A
mantiencn sus manos
limpias, sin olory
provegidas, Evite las
manchas de color
cuando rifia fondant.
v elimine las huelias
digirales del caramele

hecho en casa,

Juego de 6 piez:
ondos para bz
Perfectos para hacer b
LIRS PAICILES (UE 5¢
beriin se reseque, o hass
Incluye un recipiente e
3 cuartos de capacidad.
agarrar. Las medidas ez i
mezclar con precision; pastes

Publicaciones
Wilton ciene una exeeless
ideas ¢ instrucciones pess
El Amuarie Witon de D
publicacién anual, pres
ideas de pasteles pars
muchos de estos pasie
cursal [as paginas 2 70
instruceiones ficiles de
de decoracion que prese
TECNICAs, Mis una amp
nuevos preducros. El
proporciona los pare
disenas del anuario. B

especialidades sobre be
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iDescubra la
decoracion de
pasteles!

jle va a gustar mucho aprender a
decorar pasteles! En esta clase wsted se
divertird, y creard algunos pasteles de
excelente aspecto. Los Instructores de
Wilton han enseniads el misino curso
que estd comenzands ahora a miles de
perionas como usted, Nuestros inétodos
han sido probados y verificados—para
qite todo el munds pueda tener évito.

;Como podrd usted sacar el niayor
provecho de esta clase?

PRACTICA,

PRACTICA,

PRACTICA!

Su Instructor le mostrard cdmo se
hacen todas las técnicas de decovacion
paco & paso. Luego es su turno de
practicar en clase, y mds tarde en casa.
Use las hojas de prdctica en este libro
de actividades y en su juego de tablas
para practicar para perfeccionar todas
las decoraciones, i su piopio vitmo, en
J1k casa.

Ahora, jprepdrese para la diversign!
Su Fustructor y este libro de
actividades estdn agquf para ayudarly a
hacer cosas grandiosas.

Las reglas basicas

La decoracidn exitosa comienza con los fundamentos para hacer
y tenir el betiin, preparar pasteles, rellenar y usar TRANGAS
decoradoras. Su Instructor estd a punto de mostrarle las mejores
maneras de crear pasteles y betunes que son ideales pari decorar.
El Instructor compartird con usted los “trucos del oficio”,

para que siempre pueda obtener los resultados que desea.







i1 taza de manteca vegetal blanca sélida
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Leccion 1

Betun de mantequilla de clase

En este curso, usaremos la receta de berin de mantequilla de clase, que aqui se muestra. El betdin de mantequilla de clase es Ficil de hacer, v es ficil
trabajar con €1, Es también el beriin de decoracion de mejor sabor de todos, Ne intente sustituir su propia recera favorita, ni modificar un berin
enlatado—que compre en una tienda: con esta recera, obtendrd su mejar textura. Si desea la practicidad del berin enlarado, use ol berin de decoracion
listo para usar de Wilton—es el Ginico betin enlarado disefiado para la decoracion de pusteles.

Cada ingrediente del betin jucga un papel imporrante:

La manteca vegetal ayuda a crear la textura: cuanea mds use, mis cremoso quedard el bertin: cuanta menos use, més seco quedari.

Los saborizantes sc usan para realzar el sabor del betdn. Los saborizantes de Wilton no afiaden color ¥ le ayudardn a obtener un berdn blanco puro.
Se usa leche o agua para obrener la consiscencia adecuada,

El merengug en polvo s s para estabilizar ¢l benin de mantequilla.

Flazicaf glass pura de cafia (ambién conocida como azicar en polvo y azicar impalpable) es el ingrediente bisico. Ao yos”

fade sabor al begip de mantequilla y disminuye el dulzor. pi 3 t{r_c-tﬂ—«{ﬂ C{‘J&
&}/‘ 3 8 P"b i {a el

v | l-\'ﬂ}” *

Yenifla presrach: ¢
Etraie ia ganil
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El betun de mantequilla de clase (consistencia firme)

_ 3 ] ~ & kAl 3‘

fiinde: 3 tazas Q.l' g LA ?j Vs L_JL-;B .
AR

1 cucharadita de saborizante de Wilton (vainilla, almendra o mantequilla)*

2 cucharadas defeche b de agua ¢ ¢ 0 o) ¢ (LS9D g & _e¢

11b. de azicar glass puro de cana (aproximadamente 4 tdzas) ~*/7<7 ©

1 cucharada de merengue en polvo Wilton

Una pizca de sal (opcional} /¢

"Los saborizantes de Wilton pueden usarsa en cualuier combinaciin, para gue el bevin quede a =u gusto,

Acreme [a manteca vegetal, los sahorizantes v el ague, Afiada fos ingrediantss secos ¥ bata a velocidad media hasta que
todas los ingredientes se hayan merclado por completo. Bata durants un minst mas, hasta que quade cremoso

Crema de mantequilla con chocolate

Adiatla ¥ de taza de cacan o 3 eusdrades de thocalate sin endulzar de 10z, derretidos v do 1 a 2 cucharadas adicionales
de-aguz a la recets, Mézclelos hasta combinarlos bien,

-
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Consistencia del betin

Deseard ajustar la consistencia de su berin de mantequilla, dependiendo de las decoraciones
que vaya a hacer. A continuacion se brindan ejemplos sobre la manera de usar las distineas
consistencias de benin.

Consistencia firme

Se usa para decoraciones tales como flores con pétalos levansades, eomo rosas y floves de chivharo,
Si el betsin no estd lo sufcientemente duro, los pétatos de lus floves se caerdn. Si el betdn se
agrieta cuands fo moldea con la mangn, probablemente s porque estd demasiady duro.

Consistencia mediana

Con ef betiin de consistencia mediana se hacen estrellas, se elaboran flguras, bordes y flores con
pétalas que quedan planes. Afada una cucharadita de agua a cada taza de betin de
consistencia firme (wna cucharadn adicional de agua cuanda esté wsandn la receta envera),
Meézclelos basta combinartos bien.

Consistencia suave

Para escribiv, bacer envedadervas, hojas y cubrir con berin wn pastel. Afiada dos cucharaditas
de agua para cada taza de betiin de consistencia firme [dos crecharadas de liguide adicional
para la recera entera). Mézclelos hasra combinarlos bien, Para escribiv, hacer tallos y hojas,
artad también ¥ cuchavadita de Piping Gel (gel para decorar) por taza de beriin,

P 2 N
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ren i El betiin de decoracion listo para usar de
\s dlleglea C I a Sc eas Wilton es el sinico betiin enlatade con la |

consistencia adecwada para decorar. [Los
demds betunes enlatados son demasiado
suaves! El berin Wilton es wua opcion excelente para aborrar tiempo.

Soloel b
para usar
adecuada para des
excelrnte para aboss



Mangas
decoradoras

Las mangas decoradoras sosticnen el berin v b duya decoradora, pata crear una
variedad de decoraciones. En esta clase, usted usard tres tipos de manga: de poliéster,
desechables y de papel pergamino.

Las mangas de poliéster son reurilizables, v cstin hechas de poliéster recubierto
flexible. Son resistentes, ligeras y pueden lavarse en ¢l lavaplatos, en tamadios que van
desde las 8 pulg. hasta las 18 pulg, Las mangas del Mécodo Wilton incluidas en el juego para alumnos son mangas de polidster.

Las mangas desechables esuin hechas para usar y desechar—sin problemas ni desorden. Esein hechas de plastico

resistente y flexible, y son ficiles de manejar, Estin disponibles en cajas de 12, 24. 50 ¢ 100 unidades.

Los triangulos de papel pergamino son ficiles de doblar para formar una prictica manga “para usar y desechar”,
‘stin hechos de papel pergamino vegetal, resistente a la grasa, y estin disponibles en tamanos de 12 6 15 pulg.

E| GDP'E de duyas Come preparar las mangas de poliéster y las desechables

El dispositive de dos partes llamado cople
le permite cambiar las duyas decoradoras
sin cambiar la manga. Las dos parees del
cople son la base y el anillo. La foto a
continuacidn ilustra ¢l modo en que se
adapran la manga. la duya v ¢l cople,

404-5125
Siban Enlerﬁ;j;_gj_
sodridge; _15—5‘.6_1}

Estas mangas puedsn usarss con @ s cople. Para usar sin cople, core ol
extramo en punta de fa manpa desechable (la manga de poliéster estd lista pare wsar)
Simplements coloque |2 duya decoradora que desee dontro de ks manga con &l axtreimo
angosto de fa duys hacia abajo. Para usar con cople: 1. Retire el nillo de la
base del cople, Cologue fa base del cople dentro de Iz manga, con el extremo angosic
hacia delante, y empdielo hacia abajo t2ntn como pueda. Fara las mengas de poligster;
con la ayuca de una pluma o un Mpiz, marque &l punto del lado ce afuers donde esta
trazada la Gltima rosea (lz més cercana 2 la duyal, contrz el material de la manga. Para
mangas desechables: maroue con un punta def lade de 2fuera que esté a v puly. POR
DEBAJD de fa Oltima rosca. 2. Empujz | base del cople hacia aniba de |z bolsz, pars
poder corar una aberturz 2 la altura de la marca. 3. Empuje la base dal cople hacia
abajo, a trzvés de |3 shertura. Una rosca debe guedar visible. Cologue una diva
dzcaradora sobee la parte de Iz base que sale de |2 manga. 4. Porga el anillo sobre la
duya v enrdsquota, fijanda la duya en su lugar,

Como llenar y cerrar la manga de poliéster o la desechable

1. Mieniras sostiene |2 manga con una maro, dob'e |2 parte de ariba ron la otra mano
para formar un pufio importante sobre su mano seqdn se muesica, 2. Can ena espétula
angular, llane la manga con apraximadamenta 7 lazas de glaseadn, Es importante o
Ilenar de més la manga; d lo contrario el exceso de betin se saldrd por &l extremo

A. Labase del cople se coloes DENTRO DE efuivocado. 3. fatire &l betin de 'a espatula apretands fa manga eon se pulgar v con les
LA MANGA ances de lenarla con berin. B. La dedys contra 12 espdtula; retire luego |a espdtulz. 4. Cierrs la manga desdoblands el
P v lorciendo fa manga pera cermarla. Esto hace qua ef betin baje dentro ge Iz mangs.
Puede assgurarse de haber liberado todo ef aire awapados en 2 manga dejando salir algo
cel betén por la duya. dentro del tazon. Esto s2 llama sacar el aire de 1z manga.

duya decoradora se coloca por encima de la parie
de la base que queda hacia afuera de la manga.
€. El anillo del caple se enrosca encima de la
duya decoradora para trancarls en su Jugar.

Eit este coro, wigremos coples de samana estdndar.
También esed disponible wn cople mds grande pava
acoradar digyas grandes,




Preparacion de una manga usando un triangulo de papel pergamino

1. Tenga en cuenta que los puntos def tidnouln han sido etiquetados como A, By € en la feto. Cologque el wrigngulo en una superficie plana con la punta B miranda heacs @
arriba y por absjo, rayéndola hatia usted hasta que las puntas A& y B se unan. La orilla enreflada de la punta & debe quedar encima de |a orilla entre C v B, segun 38 mussss
By B eon su mano izquierds, levantandn la penta C ton su mano derecha, Eavuelva la punta C alrededor para unir las puntas A v B por detrds. Los 3 puntos se alinaan pers
farma el cona de ks manga. &. Sostenga la bolsa con ambas manos, con los pulgares adantro, v deslice las puntzs A y C en direcciones opuestas para hacer la "W dels wets

5. Dolile las puntas de ka manga hacia abajo y adentro de la manga, Haga 2 ranuras a lo largo de la orilla doblada, v doble las ranuras hacia abajo. Pegue la unidn extenor &= =
siasi lodesea. 6. Para usar una duya decoradera sin cople, core % pulg. de! extremo de la manga, leego introduzca la duy, con el extremo angosto hacia delante. No = osie
bien. E| hetiin la mantandrd en su lugar. 7. Para utilizar un cople de duya, coloque Ta base dento de la manga, con el extrema angosto hacia delante, y empdjelo hacia at= =
ol cople v la manga juntes &n sy lugar con una mano, enrosque el anillo. Cuando esté sujets, corte la punta de |a manga de papel pergaming. 8. Desenresque el anillo. cologes & S aney
cople v vuelve 2 colocar el anillo, trancando la duya en su sitio.

Como llenar y cerrar la manga de papel pergamino

A’ -

1. Sostenga la manga desde abajo, v [lénelz por la mitad solamente con una espatula, usando tres cucharadas de betdn 2 la ver, 2. Retire el betln de la espétula apretsnde & =
Ios dedos contra |a espatuls; ratire Iuagn |z espatula. 3. Cierre |3 mangs aplastando primero Iz parte de ariba de la manga por encima del betin. 4. Doble en un lado, Il.va;cad
arriba. Spstenga la manga justo encima del doblez para evitar que el betdn se salga por 1 parte de aniba de la manga.

Cuidado y almacenamiento
de las duyas

Para que sus decoraciones queden perfectas, sus duyas deben mantenerse
limpias y deben mantener su forma original,

* Lave las duyas con agua jabonosa caliente después de usarlas; enjudguclas
con agua caliente limpia, O kvelas en la rejilla superior de su lavaplacos,
colocindolas primero dentro de la bolsa para lavar duyas y
coples en lavaplatos vy guardar de Wilton.

* 5i hay rrocitos de berin obstuyendo la abertura, use un cepillo iy
para duyas Wilton con suavidad para sacar el berin. Seque al
aire, o, s las va a usar enseguida, séquelas con una roalla suave.

* La mejor manera de guardar las duyas s en forma verrical, sobre espigas.
Esto protege los cxiremos finamente cortados, para que no se curven ¥
picedan la forma. Use las cajas para guardar duyas Wilton par
sostener y proteger las duyas entre una decoracidn y otra. Estan disenadas
©on espigas y vienen £n amanos para contener 20 & 32 duyas.

* Si una duya se deforma, use ¢l utensilio para enderezar duyas
Wilton para restaurarla a su forma original. (Su Instructor le mosorand
cxactamente como usar esto asombroso utensilio, que funciona en segundos!



Preparacion del pastel

ifll tiempo que pasa preparando y cubriendo con betin su pastel lo compensard con una superficic lisa que hard que sus decoraciones se vean
fanedsticas! El hornear y desmoldar cuidadesamente el pastel del melde dard como resultado una superficie sin grietas, con menos migajas,
¥ un pastel ideal para cubrir con bertin,

5 pasos para preparar el pastel antes de decorarlo

1. Hornear

Precaliente el homa 3 la temperatura que se especifica en 12 recata. Sujete las tiras para horneaio parsje de Wilton alredecor de la parte exterior de su molde de pastel. Engrase ligaramente el interior
def moide con una brocha de reposteria y e Cake Release de Wilton (no use mantequills, margaring ni sceite vegetal liguidol. Bxtiends ¢l Cake Release de maro oue cubra todes kos espacios.

Cuzndo hornee en moldes Wilton, vse las cantidades recomendadas de masa v las instruccionas especifivas para homear que sg proporcionan con el molde. Vierta |3 masa del pastel en el moids
¥ harmée: en harno precalentada por el tiempo que s2 especifica en 2 recela. Retire el pastel del horno y deje enfriar en el molde o sabre una rejilla durante 10 minutos. Para desmoldar, cologue la rejills
para enfriar contra el pastel y dé vuela ambos, |z rejilla v el molde. Levante cuidadossmenta &l molde. Deje enfriar al menos una hora. Retire con un pincel las migajas suelas antes de cubrir con betdn,

2. Nivelado
Retire |a panza del centro del pastel para que & pastel queds nivalado en el circuls para pastales de Wilton, Si usted ha homeadn dos capas, nivele ambas

Con el nivelador de pasteles de Wilton—A. Coloque los extremns del alambre pass cortar en las ranuras 2 |2 altura dessada. Con las patas apoyadas en [a superficie de trabajp,
corte |3 onilla endurerida con un sencillo movimiente de serrucho, y despuss proceda a doslizara deficadamente 2 través del pasiel,

Con un cuchillo—B. Cologue la capa en un circulo para pasteles y después sobre ba base girstoria para decorar Trim "N Tum, Aseqnirase de que 2l pastel esté al nivel de sus ojos, para astar
mirando directamente el costada. Mientras girs lentamente el soporie, musva el cuchilln de siens hacis delante y hatia airds pare retirar la panza.

3. Cortar en capas
Separar las capas del pastel an forve horizontz. 2 la mitad, aiiade altura adicionat al pastel, dando lugar para afiadir relleno y asi obiener una apariencia v un sabor especiales.

Con el nivelador de pasteles de Wilton—A. Corar en capas un paste! es 3¢l con este utensilio—tan solo siga las mismas instruceiones que en Nivelado, preporcionadas anteriorments,

Con un Cuchillo—B. Cologus una mano encima de 2 caps, para poder girar la base giratoria decoradora, Sostenga el cuchillo de sierra en la otra mane, con el medio de 1 hojz coloczda a medio
caming al costado de |a capa. Mientras gira leniamente la caps, mueva el cuchills hacia adslante v hacia atrds para cortar la capa en dos.

C. Para separar |as capas, deslice cuidadesamente la capa conada de més amiba sofire un cirouln para pasteles. Repita el procedimients para cada capa adicional.

= Las rivas para horneado parejo son una de las mejores maneras de asegurarse que sus pasteles se
sugerenclas horneen perfecramente, mivelados y con le bumedad adecuada, sin agrietarse. Tan sélo bomedezca las |

d e La Cl ase tiras, aptas para hornear, y envuélvalas alrededor del molde antes de hornear, Disponibles en Juegos
pequenios y grandes. (Vea la paging 43 para obtener mds grandiosas sugevencias sobve ¢l horneado!

El truco para eliminar las migas de su betin es mantener su espdula sobre el betiin @ medida quee lo extiende—nunca deje que toque la
superficic del pastel. Su pastel debe estar sobre una tabla cuands lo cubra con bettin sobre la base givatoria; esto hace que sea mds fici
levantario sin estrapear su superficie perfectamente cubicrta con besiin,

Para lograr una superficie para decovar perfociamente lisa, cologue papel pergamino Wilton sobre el pastel cubierto con berin después de que
haya endurecido. Alise suavemente con una espitula angular grandz, o con la patma de sie mane.




4. Relleno
El relieno ayuda & mantener unido el pastel y agrega sabor. Bl beton, las conservas o los pudines son buenos rellenos.

owilla exterior de 13 capa (esto evitasd que f rellano se dermame hacia fueral, 2. Ahora, lane el centro del circulo con betdn, conssrvas o pudin. 3. Cologus la siguiente
esté nivelada, Si corta el pastel en capas, reserve 1a capa de mas abajo del pastel, hormeada y lisa, Ia cual serd colocada en pogicion invertida como la 0ltima capa. Esto oreses
la parte superior dal pastel

5. Como cubrir con betin el pastel

La treation de una superficie perfectamente cubierte con betin v lisa pera despuds decosarla es al paso final. Recomendarnos que use la duya para cubrir Ios pasteles m_n- =
pera alisar. Cuando vea a su Instructor hacer esta en ciase, no va a poder creer lo répido y ficil que es este métndo.

Con la duya para cubrir los pasteles con betiin—1. (one uwna manga de peliéster de 16 pulg. para poder colosarle una cuya 788, Llene [a manga hasts =
consistencia suavie, Comience en el ceniro de la parte superior del pastel, sostenga la manga en un dngulo de 45°, presianando levemente el borde en serrucho de fa duys cont=
listéin de batn eon un movimianta de espiral continuo para cubrir |8 parte superior del pastel, conducienda el GHtimo listdn del betan hacia la orilla de la pane superior del pess=l
sostenga la manga en un dngulo de 45%, presionanda lentamente la duya contra el lado def pastzl. Deje salir el betin a medida que gira ¢l pastel lentamente. 5i gl paste! tiens T
procedimianto hasta que =l pastal esté cubiarto por completo. 3. A continuacién, alise el lado; sostenga la espatula en forma vertical contra el lado del pastel, girando lentam
la espatula de la superficie del pastel. Vuelva a colocar el betdn sobrante en el recipiente hondo, Alise por dltimo la parte de airba, usando nuevarments la orilla de |3 espatuls §
|z espétulz desde el borde del pastel hacia el centro. despuss levamels y retire el betin sobrante. Para terminar, gire ligeramente el pastel y repita el procedimiento, comenrends
del borde, hasta que hayz alisado la superficis total de la parte de amba.

Sdlo con una espdtula—1. Conuna espatla angular grande, coloque una cantidad considerable de betiin de consistencia suave sobve el centro de 1 parte supenor :
Ia superficie, empujando el exceso de betdn bacia las orillas, para gue caiga hacia los lades. 2. Cubra los lados del pastel con el exceso de betin, usando mas $i fuera nacssss
mencionado anteriorments para alisar ¢l betin.




Los 3 puntos fundamentales
de la decoracion de pasteles

Cada decoracidn que usted realiza es el resultado de tres cosas que funcionan en conjunto:

1. La consistencia del betiin; 2. La posicidon correcta de la manga; 3. El control de la presion

iComprenda esws wes puntos fundamentales para lograr los resultados de decoracién que deseal

1. Consistencia
del betan

Si la consistencia de su berin para decorar no es
la correcta, sus decoraciones tampoco quedardn
bien. Unas pocas gotas de liquido pueden
marear una gran diferenciz en sus resuleados.
Observe a su Instructor para ver como luce cada
consistencia.

El betiin de consistencia firme se sostiene en

un pico de # pulg. sobre la espdrala. Se uciliza para
hacer flores con los péralos levantados. Si no estd lo
suficientemente duro, los péalos se caerdn.

El betiin de consistencia mediana s
utiliza para hacer flores con pétalos planos y para
los bordes. Cuando el bevin esié demasiado duro o
demasiado suave, no poded abiener los diseiios
perfectos que caracrerizan a un borde perfecra.

El betun de consistencia suave se usa
para eseribir con lerra manuscrita, para hacer
enredaderas, allos y hojas, y para cubrir con berdn
un pastel.

‘de lg clase

Recuerdy wiar su juego de '
tablas para practicar para '
ayizdar a desarroliar su control ‘
de la presidgn. Las hojas para |

praceicar e muestran la ‘
| apariencia exacta gue debe |
| tener wngt decoraciin. Su |

Instructor prabajard con usted |
| para mastrarle como reguelar la

cantidad de presidn que usted
| ermpled.

- S —— |

2. Posicion correcta de la manga
(para derechos)

La forma en que sus decoraciones se curvan y forman puntas depende no sélo de la consistencia

del hettin sine también de la manera en la que sostiene la manga. y la forma en que la mueve.

Las posiciones de la manga se deseriben anto en términos de dngulo come de direccién.

Angulo

El dngulo refiere a la posicidn de la manga en relacion a la superficic de trabajo. Hay dos posiciones de
dngulo bsicas:

Angulo de 90°, o derecha, perpendiculsr a Ta superficie. Usela cuando haga esteellas o flores de péralos
planos,

Angulo de 45°, o de posicion media entre vertical y horizantal. Se usa para escribir y para hacer bordes.

Mostraremos una ilustracién de la manga como las 2 que aparccen a continuacion para ciertas tdenicas,
indicando el dngulo correcto para sostener la manga.

Voo £ -ss

Direccidén

El dngulo de la manga con respecto a la superficie de rrabajo cs solo la mitad del cuente acerca de la
posicion de la manga. La orra mitad es la direccién hacia la cual apunma Ja parce erasera de la manga. La
direccion correcta de la manga es mds ficil de aprender si usted picnsa en lz parte trasera de la manga como
si fuera la manecilla horaria de un reloj. Cuando usted sostiene Ta manga con la punta en el centro del reloj,
puede recorrer un circulo con el exrremo trasera de la manga. Haga de cuenta que ¢l circulo que formé en

¢l aire es la esfera de un reloj. Las horas en la esfera del reloj corresponden a la direccién en la que wsted
apunta el extremo reasero de la manga,

iMire ¢l relojl Le mostraremaos relojes como los 3 a continuacidn para determinadas téenicas, para senalar
la direccion en la cual apunzar la parte trasera de la manga,

(D = 6:00

La direccion para personas derechas estard marcada con una D, Las téenicas que usan la direecion 6:00,
la cual es la misma tanto para derechos como parz zurdos, no tendrdn ninguna marca de diferenciacion.

GD=3:00 ®D=4‘.30

MNota: los derechos siempre deben decorar de izquicrda a derecha.




Posicion correcta de la
(para zurdos)

La forma en que sus decoraciones sc curvan y forman puntas depes
del berin sine rambién de la manera en la que sostiene la mangs. »
Las posiciones de la manga se describen tanto en términos de ans

Angulo

El dngulo refiere a la posicion de la manga en relacion a la superice
dngulo bidsicas:

Angulo de 90°, o derecha, perpendicular a la superficie. Ul =
planos.

Angulo de 45°, o dc posicien media entre vertical v horizans

Meostraremos una ilustracian de la manga como las 2 que aparecss & =
indicando el dngulo correcto para sostener la manga.

v = 90° IQ = 45°
Direccion

El dngulo de Ia manga con respecro a la superficie de trabajo s s5a
posicidn de la manga. La otra micad es a2 direccidn hacia la cusl
direccién correcta de Ja manga es ms Ficil de aprender si usted sl
si fuera la manecilla horaria de un reloj. Cuando usted sostiens & =
puede recoreer un circulo con ¢l extremo rasero de ls manga. Has

el aire 5 la esfera de un reloj, Las horas en la esfera del reloj comes
apunta ¢l extremo trasero de la manga.

iMire el reloj! Le mostraremos relojes como los 3 2 continuacis =
la direceion en Ia cual apuntar la parte wasera de la manga

1 2000 1 =730 ®

La dircecidn para personas zurdas estard marcada con una I L @
cual es la misma tanto para derechos como para zurdos. no senis

Mota: los surdos siempre deben decorar de derechaa i

manuscrica ¥ con letra de molde; rodos decoran de izqui

3. Control de Ia
presioén
El tamario v la uniformidad de sus diseiios de
betdin se ven afectades por la cantidad de
presion que usted aplica sobre la manga y la
continuidad de la presion—céme presiona ¥
libera la manga decoradora cuando la agarra. Su
objetive es aprender a aplicar la presion en una
forma tan constante que le permita mover la
manga de forma sencilla, con un ficil
deslizamiento, mientras que a través de la duya
deja salir la cantidad correcra de benin. La
préctica le ayudard a lograr este contral.

Presidn
suave




Duyas

La duya que clige determina la forma de su decoracion. Hay seis familias de duyas bisicas de decoracién, cada una de las cuales estd disponible en
una variedad de tamafios. (La familia de duyas de tejido de canasta no se muestra aqui; dichas duyas y las téenicas que las usan serdn cubiertas en el
Curso 2 de Wilton). Observe las aberturas caracreristicas de cada familia y la variedad de disefios que puede hacer con cada una de ellas. Las duyas
que se describen a continuacién son aquellas que se incluyen en ¢l juego para alumnos del Curso 1; hay muchas otras duyas disponibles en cada
una de las familias, Vea la seccién completa de duyas en la actval edicion del Annario Wilton de Decoravidn de Passeles,

Estrella—puyas 18, 21

T ermrer——

Enredaderas .
y tallos Puntos Escritura

Péta lO—-Duya 104

Flor de chicharo Moio

Flor de gota—puya 20

Flor en remolino

=2 =,
- o
§ oo
>

"

= I =" 3 & .
Basica Ondulada Vertical




Como tenir el

El color agrega realismo a los pasteles de personaies
de Wilton son concentrados, se mezclan ripido, sos
que sea prictico para usted crear el color que deses ©

especiales y de dias festivos. Los colorantes para el berin
-ncia del bertin, La amplia gama de colores de bevin hace

Inphca ¢l trabajo de mezclar colores.

Mezcla basica
de colores

Comience con el benin blanco y agregue el
color de a poco, hasta que obtenga el tono
que desea. Use un palillo para agregar color
de berin. Tan solo sumérjalo en el color,
revuelva con él el betdn, v mezcle bien con
una espatula. Use siempre un palillo nuevo
cuando afiada mds color. Siempre mezcle
una cantidad suficiente del color de berin
que necesitard para completar el proyecto.
Es dificil duplicar un tono exacto de
cualquier color. Para mezclar colores de
berin profundos u oscuros [como rojo,
negro, Marrén}, necesirard agregar una
cantidad mayor de color. Los colores se
volverdin mds intensos o se oscurecerdn en
el heriin de ma_ntequiﬂa, por la que debe
tener esto en cuenta cuando mezcle colores.

Como teiiir para dar
efectos especiales

La decoracion con franjas de color pintadas con
pincel se hace urilizando directamente ¢l color

para beran del Fmsoo, ¥ Ie da efectos de colores 9 : &
profundos al beedin. Aplique uno o mis colores al y e " Para que el berdn tenga
interior de una manga de papel pergamino con ‘ : gerenclas mEjor sabor cuando use
un pincel decorador. Llene la manga con betin e s Clase colores de betiin negro o

blanco o color pastel, ¥ a medida que presiona el vojo, pricbe estis

berin altmwf's de !a. manga coloreada, saldrin ‘?‘m"’ 1- Siempre que use una cantidad considerable
decoraciones a franjas.

comience can betsin de chocolate, para obtener un sabor
um color mds veal, 2- Wilron fabrica varios ronas de color
205 e use rojo sin sabor cuande utilice grandes
= de color en un pastel.

La decoracion a franjas con espdtula se hace
usando betin eolor pastel, v produce onos de dos
colores, con gran realismo, para la creacion de
F]on:_: ¥ ﬁgurxs, Usaru:]o una csPétu]a, hﬂsa una
franja en el interior de una manga de papel
pergamine con bettin color pastel. Luego llene la
manga con benin blanco, o de otro rono del
mismo color de la franja, Presions para que salgan
decoraciones con conersies de color pastel.

war wnt efecto de ﬁmy.:xs de colores elegantes, wse ef tubo
}tm decovar Wilton pava hacer las franjas de colores
m wmangd. (El vesultado sevdn devalles de color mids

Juego de colores de be

iEsta pracrica variedad incluye varios colores favori oS 3
Le dardn la versatilidad para decorar que usted desea ©
de 4 colores presenean colores primarios, colores passes
Nuestros juegos de 8 v 12 colores incluyen varios de &5
populares que urilizard para pasteles para fiestas. 1
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Lea la Leccion 2 en su casa. ; Tiene algrena
pregunsal [Andtelas y llévelas a lz clase para que se
Las respondan! Esto es lo que deberd traer pava la
prixima clase:

Utensilios de su cocina

9 Delantal; 0 Trapo o esponja himeda

4 Lipiz o pluma; W Tijeras: i Palillos

A Bolsas de pldstica para llevarse a casa los
utensilios de decoracion que usé en clase

U Papel encerado; O Toalla de haso

Betin de mantequilla de clase,

en las siguientes cantiddes:

O 1% razas de consistencia mediana para practicar
los bordes

0 1 taza de consistencia firme para practicar la
rosa Wilcon—Parre 1

0 7% taza de consistencia suave con un agregado
de ¥ cucharadita de Piping Gel (gel para
decorar] para practicar escritura ¥ escritura con
letra olde By

i wldis bk

Duyas

0 Duyas de estrella 16 y 21

0 Duya de estrellas triples 2010

0 'Duyas redondas 1, 3% y 127

3 Duyas necesarias para su pastel en particular

Utensilios y materiales para decorar

9 Tridngulos de papel pergamino; 0 Espdrula
pequena”™

U Colorantes para el bettin de Wilton para el
discfio del pastel que usted haya elegido

0 Clavo para flores Ne 7; 0 Tabla para practicar®

9 Mangas de poliéster”; O Coples estindar®

4 Cuadrados de papel encerado de 10 x 1% pulg.

0 Piping Gel

Materiales especificos para el disefio
del pastel que usted haya elegido
Opcidn 1: pastel de formas especiales o de
personajes

0 Un pastel horneado en un molde con la forma
o el personaje de su eleccién y colocado en una
plancha para pastel cortada con esa forma (o
una base para servir Show "N Serve), cubierta
con envolrura de papel de aluminio Fanci-Foil,

4 Betin tedido como se recomienda en las
instrucciones proparcionadas con el molde.

Opcidn 2: Pastel Arco Iris

0 Un pastel redondo de 8 pulg. embetunado con
beeiin de mantequilla de consistencia suave
azul claro en un circulo para pasteles de 10
pulg. {0 una base para servir Show 'N Serve de
10 pulg.) cubierto con envoltura de papel de
aluminio Fanci Foil.

0 %4 taza de berin de mantequilla de clase de
consistencia mediana en los siguientes colores:
azul real, rojo Navidad, amarillo limén, verde
Kelly y violera

neluidos en el juegn para alumnos
Jueg

Como comenzar a
decorar

iYa estd bien preparado! Ya sabe las reglas bdsicas y su pas- b~
tel esti listo. Abora comienza la vevdadera diversidn. i

listo para empezar a decorar!

La Leceion 2 presenta técnicas bisicas para la decoracién
de pasteles. ;Su Instructor lo guiard a lo largo de ellas, paso
a pase, y tenenos algunas excelentes ideas de decoracion

para comparti con usted!







Como decorar con duya 4
de estrella

La decoracién con duya de estrella crea las decoraciones preferidas y més ficiles de lograr!
La orilla en serrucho de la duya crea ariscas en el bevin a medida que lo deja salir.

Como prepararse:

s Prepare s babla para practicar con le hoja 1 del Crrso 1.

» Prepare wia manga con una duya 16y berin de mantequitla de clase,

Estrellas v |

Duya: 16

Beuin: consistencia madiana
Pasiciones:

—Manpa: angulo de 30° (recta)

—Duya: ¥ pulg. por encima de la § iR
superficie v &

1 2 3

=

1. Sestenga la manga para decoral recta, la duya debe estar ¥ pulg. por encima de |2 superficie, coma s& indica. Presione la menga para formar fa estrella, 2. Deje de presionar y retire la duya recta y
hacia arribe. 3. Aumerte o disminuya ta presiin para variar el tamano de 1a estrelle. Las esmellas quedardn elegentements formadas s6lo si defa de presionar entes de refirar la duya

Ejercicio: frace una serie de 2sirellas todas del mismo ancho y alira.

Borde/Relleno de
estrellas v

Duya: 16
Betin: consistencia mediana

il i .
Posiciones: - l‘i i ik ‘,‘* | j\‘h :
—Manga: angule de 30° {recta) 2& .."a', N w ’k -.ﬁ&f. e
—Duya; Ys puly. por encima de la “’!M\ﬂﬁ'ﬁﬂ

supericie

Borde de estrellas: g5 una linea de eswrelias que s utiliza para hacer un borde alededor del pastel o delinear un &rea en la superficie el pastel. Haya |as estrallas tan uniformes camo le sea
ansilile, v colégquelas lo suficientementz cerca una de oira para que no haya espacios entre medin.

Relleno de estrellas: este es un método para cubrir una parte o toda |a suparficie el pastel con estrellas. Trace las estrellas uniformemente y cerca una de ova, ajustanto ligeramente la
posicidn de |a Guya cada ver, para que las puntas de |as estrellas se entrelacen y cubran toda 1a supericie sin que quede ningdn espacio.

\ ‘}gugerencias ]
‘de la clase P B,

|
T A A
La duya de estrellas triples 2010 ' ' ?‘:‘f‘ﬁr S e SN |
i © Estrellas frples L3 gt P “‘w e |
cubre dreas grandes del pastel de — 4 :f;':'-“ff qrj?} j;”r- (&;_ rﬁ' ;! I
manera mds facil y m’p:’da. Esta duya ‘f- f W “;'.:J" ‘1}‘- o :ﬁ

traza tves eserellas juntas de wna sola
vez. Las estrellas son del mismo
tamario gue las de la duya 18. Al trazar las estrellas, gire la duya para entrelazarlas.
Puede intercambiar las duyas del mismo grupo bisico que sean del mismo vamatto. El efecto serd wnd decoracian ligeramente tds grande o
tieds pequeena.

Decore otros alimentos! Utilice la duya de estrella 21 0 nna mds grande para cubrir la pavte superior de los pasteles con crema batida o
wigrengue, decore galletas de aperitivo y bastones de apio con queso crema, vellene hucuos duros, o adorne la carne asida con puré de papa.
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Linea con curvas

Duya: 16
Betun: consistencia mediana
Posiciones:
—Manga: (D} 45° a las 3:00
(1) 45° a las 9:00
—Duya: ligeramente tocando la
superficie

1. Sostenga la manga para decorar a v anguin de 457 con raspecto de
a duya de manera constante a lo fange de i3 superficie, presionande 3 1a

Nota: tizng que pensar 2n dos movimisnios simulténens: al m
de la finea. Esfudroese para lograr que las curvas tengan u espasor y un es

Mire &l fina! de iz linea. S1 hay una bolita de betdn o un purtto vuelto hacia arriba, es0 puede

terminado |z linea

Zigzag apretado

Duya: 16
Betiin: consistencia mediana
Posiciones:
—Manga: (D) 457 a las 3:00
{11 45° a las 9:00
—Duya: ligeramente tocando la
superficie

1. Sostenga la manga para decorar a

ﬁéﬁieu

U determing la aliura de las olzs ¥

la superficie. permisa que |3 duya toque |z superficie levemente. 2. Hacian
YL CON BEESiON ragular para completar la linga. 3., Deje de prazionsr |
ovimignto del brazo,

paciado uniforme,

i gnguio de 457 con g duya tocando levemente 1 superficie. 2. Presiong en
EMiA  hacis abajo, mantaniendo los picos de cada ola cerc unos de olros

significar que usted siguis presiona

forma reqular y deslice iy duya

0 un movimianto similar al de una olg, deshice
& manga y retice a2 duya.

Ia distanciz entre ellas, v Iz presicn de sy Manga, que detorming el ancho

ndo |z manga pare que saliera el betdn aun después de haber

Fera gue md gueden espacios. 3. Los 2igeags apretados no tienen BEPacios.

a lo Jargo @2 la superficie con un movimiento hacia

~5

iLuege de gue maneje las
J'.l‘.’.l’.'b'ft"f?}' (}'!.ff IE IMNETin
aqued, estard listo para
decorar un pastel con foring,

A divertidy coma die!

- Utilizando wn paseel
harneads en el malde de
03ite carifigse, delinee los

raggos faviales, las patas y la
barriga con la duya 3. Haga
fos rasgos faciales y ls
plantas de las patas con [
aupa 3, luego enbra ef pastel
¥ dgregue wn ndmere, ambas
cosas con da duya de esirelly
16 Adjunte wn cono de
belado de azticar y agréguele
wn borde en zigsag y estrellas
con b dicya de estrella 16,
ert los costados y en el
pompiin. Pavi el manojo de
lobas, bornee 3 ming
pasteles en forma de bola N
ciibralys con bt dieya de
estrelly 16, despuds trace un
nido en zigeag con la duya

I6y ;'oe'aqzar,’ wn [isron HEgYD

para fos bilos.

-

-




Como decorar y escribir con
duya redonda

iLos consejos bésicos de diseio tan simples ayudan mucho! Las duyas redondas tienen aberturas redondas y lisas.
Utilice las duyas redondas para dibujar letreros, bordes, cuentas y puntos, tallos y enredaderas, Utilice las duyas
redondas mds grandes para crear bordes y figuras.

Como prepararse:

= Prepare su tabla para practicar con la hoje 2 del
Curso 1, para Escritura y Escrivura con leera de
molde, y la hoja 3 del Crrso 1, para Puntos.

* Prepare una manga con una duya 3 y berin de
mantequilia de clase con Piping Gel (gel para
decorar) agregad.

Escritura con letra de molde

Duya: 3

Bewin: consistencia suave, con Piping Gel

Pasiciones:

—Manga: (D) 45° a las 6:00, para las lineas verticales,
45° a las 3:00 para las lincas horizontales v

curvas. 3 i § | i '§
{Ih 45° a fas B:00, para las lineas verticales, 45¢ 3 | | TN
i a las 9:00 para las lineas horizontales y £ o sl | veu, 1% 1¢€~
curvas. ;% e g WRORT
—Duya: lig t do 1a superfici

1. Prasione regularmenta, tocande ligeramente la superficie con
Ia duya para sujetarias.

2. Levante ligeramente la duya y continde peesionando.
3. Deje de presionar, roce 13 duya contra 3 superficie y retirela,

Asegliese de que la punts de |3 duya esté limpia antes de seguir
con otra linga.

Ejercicio: haga una serig de lineas rectas y después una sene
e curvas. Prectiqus escribisndo "Feliz Cumpleafios” y "Los
Mejores Deseos” coa letra de molde.

Escritura con letra
manuscrita

Duya:3
Betiin: consistencia suave, con Piping Gel
Posiciones:
—Manga: (D} 45 a las 3:00
{1y 45° a las 9:00
Nota: los decoradores zurdos pueden tener gue
ajustar 1a posicion de la manga para decorar
para que se adapte a su estilo de
~—Duya: ligeramente tocando la superficie

1. Presions regularmente.

2. Deslice a lo largo d2 la superficie con la mufiecs derecha.
3. Deje de presionar, retire la duya.

Aecuerde mantensar 2 mufizca derecha, moviendo todo el
antetrazo come una sola unidad.

Luegn de que empiece a dominar las curvas y oscilaciones de las
|etras, levanie ligeramente ba duya hacia armiba al escribir. Verd
que tendrd mas control 3i deja que el betin caigs hacia |z
superficie al escribir,

Ejercicio; prattiqus natiendo una serie de curvas "C7, tratando
de que quedsn todas iquales, Practique essrbiendo “Feliz
Cumpleafios” v "Los Mejores Deseos™
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Delineado
Duya: 3
Betin: consistencia suave, con Piping
Gel
Posiciones:
—Manga: (D} 45° a las 3:00

(1] 45° a las 9:00
—Duya: ligeramente tocando la

superficie

Puntos

Duya: 3

Betin: consistencia suave, con Piping

Gel

Posiciones:

—Manga: dngulo de 90° {recta)

—Duya: ligeramente por encima de la b .
superficie - T

1 2 3

1. Presione, manmnimdn 2 duya en el betin hasta que el punto alcance el tamafio deseado. 2. Deje de presionar, retice 13 duya haciz amiba v 2 un lado, para evitar que $2 formen puntas én los
ountos. 3. Alise la puntz pasande fa duya en circulos por encima dsl punto. Deje de peasionar, retire deslizsndofa.

Un mensage briflanze y
Hamative realmente se
destaca en este pastel de
cumpleaiios, fmprima
letras negras con la duya
3 directamente en su
pastel en capas, cubierto
con betiin, de 11 % 15
puelg., después vaddelo con
estrellas de colores
divertidos bechas con la
duya 16, Agregue mis
extrellas de colores en fos
costadgs y termine con
sigzags con la duya 16
e las bordes superior

¢ inferiar.

S Al
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La rosa Wilton—Parte 1

jUsted estd a punto de empezar la flor mds popular de todas! Su Instrucror le indicard paso por
paso el Método Wilton con el cual creard la base v construird cada hermosa capa de péralos.
Para que usted pueda perfeccionar cada parte de la rosa, nos concentraremos en una seccién
especial de rosas en las lecciones siguientes, hasta completar la rosa en la leceién final. Con
prictica, sus rosas Wilton se verdn como si recién las hubiera cortado de su jardin, Agregarin
elegancia a cualquier pastel.

El clavo para flores - Parte 1

El clavo es una plataforma girateria que usted sostiene en su mano para crear pricticamente rosas y orras flores. Primero, le mostraremos
como utilizar el clavo para hacer la base de la rosa. En las Lecciones 3 y 4, usted aprenderd cémo girar el clavo de manera correcta para
crear pétalos perfectamente formados. d

Como marcar el clave para flores

Er e gran ﬂ_}'mi? marcar el clave para ﬂoﬂ.f. El wiarcado lo ayua::!r{f d ﬁnﬂar lat base del tamano correcro. Asegiirese de Hevar su clave para
Sflores mareado a las Lecciones 3 y 4. Utilice nwna plima marcador permanente de punta fina, trace la circunferencia de una moneda de diez
centaves en el centro del clave.

Como prepararse:

* Prepare su tabla para practicar con la hoja 7 del Cursa 1.

* Prepave una manga con wna duya 12 y betin de manteguille de clase.
* Corte el papel encerado o papel pergamine en cuadrades de 1 y % pulg.
Como preparar el clavo para flores:

* Sostenga el clave a un tercio de la distancia hacia abajo en su mano izquierda (dereches)
o derecha (zurdos) entre sic dedo prelgar y su dedo indice.

s Cologue un pusnto de betin encima del clave.

» Presione un cuddride de papel enceradn o papel pergaming sobre el clavo,

La base de la rosa

Duya: 12 [ v

Betin: consistencia firme
Posiciones:
—~Clava: D) en la mano izquierda
{I) en la mano derecha
—Manga: angulo de 90° (recta)
—Duya: ligeramente por encima del
clavo i

L . LR

1. Sostenga |a manga para detorar recta haciz arriba en una mano y el clavo para flores en la otra, L2 punta de la duya 12 deberia estar ligeraments por encima del centro del clavo para fiores.
Utilizando una presién firme y regular, presione para dejar salir una base grande de betdn, enterrando el extremo de la duya en elia mientras presiona. Comience a leventar la duya gradualmente y
disminuya la presidn cuando la base llene el circulo trazado en el clavo. 2. Detenga la presicn, levante y retire. La base de la rosa ceberiz sar 1 ver ¢ / mds alta que la abartura de la duya 104.




Transferencia de patrones

A veces ¢l pastel que usted elige puede incluir un melde de patron que debe ser decorado encima del pastel, como el arco iris que se muestra agui (el
molde se muestra en la pagina 48). Para hacer esto, necesita wansferir ol parron al pastel cubierto con beriin, para poder asi seguir las lineas al

scorar. Esto se puede hacer ficilmente utilizando Piping Gel (zel para decorar).

Sara copiar su patrdi como aparece arigivalmente, primero debe hacer un parrdn al revés (sevd dado vuelia sobre of pastel),

1. Peaue el patrdn con cintz adhesiva sobre
erficie plana, como un circuln de

szstel, la parta de atrds de una planchs pera
0 I2 encimera, Cologue papel

ino sobre gl pagdn.

2. Con una manga para decosar desechable o
== manga de papel pergaming ¢om una duya 1,
e Piping Gel, trace ef patrén.

N ew——

3. Davuelta al papa| pargaming v cologue sl
B abre el pastel cubleno con betin que
& na endurecide. Con un prncel para
ar. trace suavememte por ancimg de las
#=25 de gel. Cuando termine, levante el papel.
patron gquedard transferido sobre el pastel.

e

Piping Gel (gel para decorar)

Agrega advrnos biillantes, reflejos flenas de color y brifls a postel! B gol transparente de
w0 miltiple rambién es divertido de utilizay y puede tesivse Jidcilmente con fos colorantes
sari el betin de Wikron.

Utilice Piping Gel para:

' 10ir mensajes con letra manuserita y de molce: deberd utilizarse 12 dupa1a2.

r bordes v fojas

" astenas en la parte de arribe de log pasteles

r brilfar los adomes {agua, corazones, tréboles, buriyjas, ravos de sal)

Zubrir con betdn productos de levadura ¢ fruts fresca para decoracionss en la parte de arriba del pastel
ar un efacto de vidrio emplomado

r la crema batida (ves Sugerencias d2 la Clase a la derzcha nare saber la roveta)

ansferir patrones &l pasta!

/2 sugvemente el Piging Gel antas de wtilizarlo litenga cuidadn da que no se fomien demasiadas

s!). Utilice mangas decoradares desechebles cuardn trabaje con Prping Gel. Llens la manga para decorar
ad. Piping el se tine fcilmente con &l color ce betin: agregue el color gradualmente, an pequerias

5 hasta lograr el tong deseado.

Ejercicio: practique efectos con Piping Gal en su tabla para practicar,

Lste finly paseel de compleaiios,
Al Final del Arco fris”,
representa wn divertide parrin “
de areg fris pava que usted fo
pueda transferie a la pavee de
arvitu del passel y flenarls con
estrellas Hewas de color. Crbra
con betiin y alise un pastel
redondo de 8 pidg., deje que of
beriin se enduvezea y tansfiery
el pitrdn que estd en ln pegina
48. Licego, delinee ef arco ivis
con da duya 3. y agreguee of
nombre ¥ nnmere rarmbicn con
i dgya 3, Lnego, vellene of arce
iris cons It ey 16 de estrella y
agregue mihes con sigzagr bechas
con da duya 16, Termine con wn
borde de estrellas con fa deya de
esirella 21,

it

C I a S e de betiin de wir color, of

g color del Piping Gel
cambiard cuandy se
aplique en el pastel (ejemply: i su pastel estd embetunads de
amarillo y wsted escribe con gel para decorar agul, sw escritura se
verd verde),

Usilice Piping Gel para ecabilizar bn erema batids para decorar;
bata | taza de crema batida densa hasta que gueds con una
consiseencia de picos suaves. Agregue 2 cucharadas de Pipging Gel.
después consinsie batiends bhasa gue se farmen picos firmes. No
bata extesivamente, Agregue ¥ cucharadita de Piping Gel & una
tazq ar betiin de mantequilla de clase de consittencin suave para
producit esevitura con letra manuscrit 3 con deera de molde mdc
stetiles.




Cémo prepararse
para la Leccién 3

Lea la Leccion 3 en sw casa. 2Tiene alenina
Preguntal (Andtelas y lvelas a be olgee i gue ¢
s respondant Frrg o5 que deberd traer para la
Proxima olase:

Utensilios de su cocina
2 Delaneal; 3 Trapo o esponja hdameda

Y Lipiz o pluma; 0 Tijeras; 4 Palillos

) Bolsas de plistico para llevarse a casa log
utensilios de decoracidn que usé en clase

0 Papel encerado; O Toalla de bano

Betan de mantequilla de clase,

en lns sigwientes cantidades:

0 ¥ rtaza de berdn negro de consistencia suave
para los detalles de elaboracicn de figuras

9 14 taza de beriin de consistencia mediana del
color de su eleccion para elaboracion de figuras
¥ flores de gota

S 1 taza de berin de consistencia firme del color
de su eleccidn para hacer rosas

Duyas

J Duya 213 para flares de gora

d Duyas redondas 1, 3+ y 12+

0 Duya de estreflla 21*

4 Duya de pétalo 104+

Utensilios y Mmateriales para decorar

4 Mangas de poliéster o mangas para decorar
desechables®

10 mangas de papel pergamino

- Tabla para practicar*

3 Clavo para flores No 7 marcado® (veq la pig. 22)

U Cuadrados de papel encerado o de papel
pergamino de 1% pulg,

U Coples estindar*

0 Espdruls pequena®

d Coloranres para ¢l benin de Wilton (2 su
eleccion, para pintar franjas en sus mangas,
para hacer payasas)

4 Cabezas pequedas de payasa Derby

Pasteles
8 panquesitos, mini pasreles, o un pastel
redondo de § pulg,, cubiertos con bettin,

Macluidos en of Juege para alummnos

24

Flores y figuras

Las floves son lz manera wds tradicional de coronar un

pastel, y una de lus mds encantadoras. En esta leccign,
aprenderd como hacer bonitas decoraciones do foves wsandy
la duya de flor de gota. También repasard la base de la rosa
Y aprenderd a hacer el centro de [z rosa, Ademds, aprenderd
a bacer el borde de betiin mas popular. .. jla conchal Ia
elaboracion de figuras es una manera divertida de aradir
Jormas tridimensionales a los pasteles. Los payasos de
cumpleiios JHe defied se mnestran son otro togiee especial qise

serd cubierto en esta leccign,
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La rosa Wilton—Parte 2

Este es el segundo pase de un procedimicnto de 3 pasos para crear la clegance rosa Wileon,
Observe a su Inscrucror cuidadosamente durante los siguiences importances pasos de la

creacitn del centro de la rosa, al cual va a adjuntar sus péralos.
Cdmo prepararse:

* Prepare sie talla pave practicar cow bn boja 7 del Cursa 1.

* Prepare wia marngt con ang aﬁgw 12 y wna marnga corn wid ey TEM, ambas con berein de mdn&?q‘ﬂfﬂ# e clare.

» Covte of papel encerada o papel pergaming en cuadrados de 112 pulg,

Revisemos la base: |
Duya: 12 [ v
Betin: congistencia firme ]
Posiciones:
—Manga: angulie de 30° (recta) |
—Duya: Ya pulg. por encima de

la soperficie

‘ 1

2

1. Sostenga la manga para decordr resa hacia aniba, cor el exema de fa duya Ngeremente por ancima cal ceato del elawo para fores cubiera can papal ancerada, que usted @512 sastaniendo o 2u
alra maag, LUtilizando una prasian fisma y regular, prasicna para dajar salif una basa grande de betin, enterranca el extramo ge lz duye en slfa miselras presana. Comierce @ lavantar la duya

gradualmenta y disminuya (3 prasian cuands 1a bass llene of eiroulo trazada en el clgvo. 2. Datanga |2 presicn, Javante y ratina, La base de |2 rosa deberiz sar 1 ver y ¥ ois alta gue Lo ahertura da la

duya 104.

El clavo para flores - Parte 2

La clave para hacer cualquier flor sobre el clave es coordinar la rotacién del clave con la formacién del péralo.

Simplemente sostenga el clavo encre ¢l pulgar y &l dedo indice de su manoe izquierda {para derechos) o la
mano derecha (para zurdos) en 2l plisgue de su nudillo y higale rodar lentamente hacia las puntas de sus
dedos a medida que deja salir ¢l betin presionando con su mano derecha. Girard auromdticamente hacia la
direccién correcra. La mano en la que sostiens [a manga se mueve hacia arriba y hacia abajo, mientras
sostiene la manga para decorar con la duya en el dngulo correcro {a 45% en la mayoria de los casos) v

manticnen ¢l berdn fluyendo a una velocidad continua,

Ejercicia: sastenga el clava como &2 muestra e [2 fatg, Porga ua punio de betin en |z orilla del clevo Practigus kacerls girar basta que se sienfa
comadn haciendn un girg complato. Luage, r2lzja su mann ¥ comienca nuevamente a gractcar hasta que pueda hacer dos weltas completss.

El centro de la rosa

Betiin; consistencia firme
Posiciones:
—Clave: |0} en la mano izguierda
{11 en la mane derecha
—Manga: (O 45° a las 4:30
(Il 457 a las 730
—Durya: el extremo ancho tocando el
centra de |a base y el extremo angosto
hacia aniba y ligeramente hacia adentro

Durya: 104 p @ 5 @

1. Sostenga ¢ chavd gue contiens k2 base £n b meng que carrespands v 12 manga para decorar con b du ge rsa 104 en |2 atrs mano. Bl astrene ancha e [ duys dede tocer ol conn de | basa da
batin en gl cantro ¢ ligeramenta mas abajo. v el extramo angests da fa Gava debe apanier hacie amiba y apenas hacia adentro.

2_ Ahora, dshe hecer tres cosas &l misma tiempo: presionar fa ranga, mover (3 ouva y girar 6 olavn. A la ver pua presiona | menga, mueva | duva hacia arriba casde la base, Fomando on listdn da

[atin.

3. Lentamante, gire 4 chava para qua el lston dz benin queds alrededar v se traslape an |z parta da amiba cal monticua o2 betin, despuss hags o misma Fatia abajo basts legar hasta el puri de

wartida. Muewa su duya en forma recta selamentz hacia ariba y haciz abajo; no haga v faee alrededor de a baga,
Los mavimiantas qus forman 2l centro emabvante de 1a roza san muy impartaates. v debed repetirlos 3 medids que pons los patales. Aprenderd 8 hatar eso en 12 Leccion 4. Mientras tano, asegirese

de practizar en casa la bass yal cenbro de la msa.




La concha

Considerada una decoracion para pasteles esencial, la cancha es la téenica de berin mds popular de rodas. La concha es un movimienro bisico
esencial de muchas decoraciones, bordes y elaboracién de figuras.

Como prepararse:

* Prepare su sabla pava practicar con la boja 4 def Curso 1.

* Propase wna snanga con una duya 21 y betiin de mantequilla de clase.

L0

Duya: 21

Betin: consistencia mediana

Posiciones:

—Manga: 45° a las 6:00

—Duya: ligeramente por encima de i
la superficie

1

B G .

R —

e ——
e e ]

ponmsrm—

e

1. Sostenga la manga a tas 6:00, para poder ireeria hacia wsted. Ls duya debe estar ligeramente por encima de 'a suparficie. Ahcea, presions can fuerza, pera dejar salir el betin en forma atunsdants 2
medida que 2mpuja la duya hacia ariba, 2. Relsje gradualmente 'a presian mientras baja la duya hasta que toque i superficie, 3. Relaje 1a presiGn y retire |a duya sin levantarla de la superficie, para
terminar la conghe en punta.

Fractique fa concha, para gue el exiramo en abanico se vea redendeado y ganeroso, Lograré esa apariencia gracias a fa fusrte presion nue aplica &l comengar,

ANy

%

i

oy
oy,

() "
a'*\b%% %3 “gerenc.as iPruebe marcar conchas
w3 d e |a Cl a Se ssande una variedud de

eipos de duyas (redondas,
flores de gota, hojas) para
hacer bordes divertidos, distintivos y diferentes!

Borde de conchas

El borde de conchas es una de
las técnicas de decoracidn de
pasteles mis versdtil. Lo usard
muchas veces para hacer
hermosos bordes superiores ¢
interiores, ademds de con roda
clase de disefios de pasceles.

Trace un borde de conchas triple dnico, usando una diya de

it — Ry

Este borde es simplemente una % estrellas 2010. Cologue la duya de mode que dos estreflas
seric de conchas en hilera. = Sormen la base, con la tercera estrella apoyada encima. Fite
Comience la segunda concha a ¥ pulg, de la cola de la concha aneerior, borde ee especialmente Hamativo si usa el métods de franjas de
de modo que el extremo en abanico cubra la cola de la concha colores heehas con la espdsula (vea la pdging 15),

precedente para formar una cadena pareja.

v
View como las ordenadas ‘
hileras de conchas pueden
sransformar un sencille §
pastel con forma de hognza
de pan! Peine los lados de un
pastel con forma de hogaza
e pan cubierto con betin de 2
9 x5 pudp. con un peine o

ara decorar. Trace encimg V -u £ &w m &. ;:ﬁ_’m 3{3‘_{‘» ':W 4

de esto hileras alternadas de y

conchas con las duyas 16y £ ._1.‘

21, después anads conchas e ’_,_:- j

alrededor del borde inferior L
con la duya 21.
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Elaboracion de figuras

Ahora que domina el control de la presion, elaborar figuras le resuleard filcil. Estas formas wridimensionales—payasos, osos, corazones y mis—
afiaden tanta emocion a su pastel... Y crearlas es sencillo y diverrido!

Primero nos ocuparemos de la téenica para dar farma al berin, que es Ia base para hacer caberas y cuerpos con forma de pelota, y para hacer una
variedad de adornos trazados con figuras.

Cémo prepararse:

* Prepare su tabla para practivar eon la boja 3 del Cursa 1.
* Prepare una mangd con una duya 12 y beviin de mantequilla de clase.
o Tenge listas lar duyas 1, 3, 21 y 67.

Técnica para dar forma al betiin icnica de botita)
Usted practicard est2 técnica hacienda mesticulos redondeados de betn con las duyas 3y 12

Spsterga la manga en forma vertical con el extreno de fa duya ligeramente pr encimd de ' superlicie. Comience a presionar. aplicanda una
presion regular y pareja. A medida que el baton comienza a moldearse, levante la duya con 81, pero manteniéndola enterrada en el hetin.

Para completar su forma, ceje da prasionar mieatras lleva gl extremo de la duya hacia la superficie, Use la orilla de la duya para rebajar cualguier

punta. da modo que su monticulo guede bien redondeado,

Cabezas

Duyas:12,1,3

Betin: consistencia mediana

Posiciones:

—Manga: angulo levemente menor a 90°

—Duya: ligeramente por encima de la
superficie

1. Trace una cabeza grende en forma de pelota con Jz duye 12, empleanda la téenica para dar forma. 2. Con ka duya 1, sfisds los ojos ¥ la nariz con puntos.

Vv

ton la diya 3, juntas, para hacer ef cabello,

Mas cabezas

Duyas: 12,1, 3

Betin: conzistencia mediana

Posiciones:

—Manga: angulo levemente menor a 90°

—Duya: ligeramente por encima de la
superficie

minmpnoct et

v la boca con una lines. 3. Afiada lineas

'

$° W'y

3w
4 ¢

e

-

L —

Comience a cabeza e pelota hasica, después afada |65 detalles que deses con Ja duya 1 Trace pelo rizao on la duya 3. Para hacer un gorrits dz bbé use zigeags, ara los chupanss use puntos.

Osito de peluche

Duyas: 12,1, 3

Betin: consistencia mediana

consistencia suave para los detalles con

la duya 1

Posiciones:

—Manga: levemente menor a un angulo
de 90°

—Duya: ligeramente por encima de la
superficie

i 1

V

|
|
1.
J

[
S

1. Trace una pelote grande con la duyz 12 para la cabeza del 0s0. 2. Con la duya 3, trace 2 pelotitas a una distancia de Y4 puly. de distancia para les orejas. Afada una pelotita en la mitad inferior de

la eabsra para el hocico. 3. Con la duya 1, afada los ojos y |3 nadiz con puntes, y la boca con una linea an forma de “w’.



Corazén

Duya: 12

Batin: consistencia mediana

Posiciones:

—Manga: levemente menor a un
angulo de 90°

—Duya: ligeramente por encima

de la supericie

2

1. Usando la duya 12, haga ung concha, a un dngala fevemente inferior 2 30%, dismireyendo gradualmente la presidn, para formar una punta. 2. Trace una sequnda concha, disminuyendo gradualments

'z oresitn v uniéndola con k2 cola de fa primera concha, para formar una v

Frutas

Duyas: 3y 67

Bewn: consistencia mediana

Pasiciones:

—Manga: levemente menaor a un
angulo de 90°

—Duya: ligeramente por encima
de la superficie

Para fas manzanas y las cersas, trace una pelota grande caon la duya 3, v anada un tallo en forma de linea con 1a duya 3. Trace una hoja con la duya B7. Parz was
men untas. Afada on taflo, haciendo una Iinea con la duya 3 Trace una hoja con la duya 67.

Vv

 trace formas de cancha con la duya 3,

.

Vea by grandiosas que
pueden Ducir las panguesitos
cuande las carona con las
ficiles y divertidas fignras
giie dgui se micestvan!
Después de haber cubierta
las panqueesitos con bessin,
puiedy decorarios por arviba
sesandn las téenicas que
aparecen en estas paginas.




Elaboracion de figuras

Payaso

Duyas: 21, 3

Betin: consistencia mediana
Posiciones:

—Manga: angulo de 90° irecta)

—Duya: ligeramente por encima de la
superficie cuando haga el cuerpo;

introdiizcala en el cuerpo cuando
haga los brazos y las piemas,

1. Haga el cuerpo: utilice |3 dirya 21 en posicidn vertical ¢ la técnica para dar forma & b
cuerpo llevando la duva racta hacia arriba fasta que |
cuerpo v haga salir el betin en forma derscha.
&l pie {voble la pisma cnicads 2
haciz abgjo. Agregue una pelotin

Anada |z cabega: introduzca una cabeza de peyaso Derby en la parte superior sl CURpO

Ejercicio: haga payasos ton franjas de colores para su pastel ton
duya 1, en les colorantes para of beldn de Wilton de su gleccidn,

crrannn

]

2

" f
%

e

a con & duya 3 para hacer cada mang. Agregue un peguefio dvaly cor la duya 3 para ha

Eln bdsico para Trazar el cuerpo. Fresione fuerte
0Gre la altwra deseada. Agregue dos puntos con s duya 3 para hacer

Puede variar la posicién de ias piemas; Trace las piernas rectas hasta la rod
la altura de I3 rodilla pars que tenga un aspecto natural], . Trace |os brams: intoduzca |

Para consequir wia base generosa, después lane lzntamante el
los botones. 2. Trace las piernas: introduzes la dya 21 en la base frantal del
ifla y hacia abajn neevamente hacia al pig, oeruce las piernas nuevamente hatis

a duya 21 0 el hombro, despuds presiona a mediga que dirige Is duya derecho

e caga pie,

A fos nisies fes v a gustar
miicha este ingenioio pastel
de payasos, e retine
winchas e las técnicas gite
ha aprendido hasta ahora!
Ulsared s dupas 3y 21 para
hacer lss payaios como s
IROSEYG ditteriormente _y
adiadivd priitos Henos de
color con la dhoya 3 o los
lacdlos del pastel, Cama
ferinaciin, haga esirelias
alrededor de los bardes con
Le duya 16,
¥ escriba el wombre.

el métedo de decoracion con franjas e coior pintadas con pincel [vea la paging 15}, rsanda una manga de papel pergaming con una




Flores de gota

Como prepararse:

« Prepare su tabla para practicar con la hoja 4 del Curso 1.

= Prepare una manga de papel pergamine con una duya 2D y betiin de mantequille de clase.
{

* Deepare wia manga pava decorar con una duya 3 y beriin de mantequilla de dlase.

Flor de estrella

Beyas: 20, 3

Betun: consistencia mediana

Pesiciones:

—Mangas: angulo de 30° [recta)

—Duyas: para la Mo, ligeramente
et tesepin i eakooEEte,

ligeramente por encima de la flor.

1. Sostenga |z manga recta can el extremo de |a duya 20 apenas tocands Ja superficie. Presione dejando salir el betén para hacer la flor. 2. Deje de presionar |z manga y despues retire [a duya.
3. Decore el centro de la flor: sostenga la manga recta con [a duya 3 apenas tocanco la flor. Presione y deje salir un punto de betn, manteniendo su duya enterrada n gl Deje de presionar, levants Iz

duya y retirela, Su punto debe tener una superficia redondeada. (Rewse Punlos, pagina 21.]

Flor en remolino
Siga las instrucciones para las duyas,
el hetdn y la posicién de la duya igual
que lo hizo para la flor de estrella.

La flor en remaling s& hace exactaments de l2 misma manerz que la flor ée estrella, pecamo que se flexiona la muiiecs 2 medica que la hace. Esto |2 da a los petalos una curvatura de aspecto natural.
1. Sostenga la manga recta con el sxtremo de a duya 20 para flor de gola apenas tocandg la superficie. Dé vuelta le mano sosteniends la manga, manteniendo la parte plana ce los nudilios s lag 3.00
[para derechos) o @ las 2:00 (para rurdos). 2. A medida que presiona v defa salir el betdn, gire lentamente su mano hatia les 1200, Deje de presionar lavante y retine la duya. 3. Haga un punto en el
centra de fa flor con la duva redonda 3. Pueds hacer una variedad de centros de florss usande s duya redonda 3.

Si hace flares de gora por
anticipacs, prede colocarias
exactamente donde desea,
frichuso en los lados de su
pasm.r. Puara este pastel,
*Copiosos Florecitas,” haga
601 flaves de gota en
remaling con la duya 2D,
can centras hechos con b
duya 3 sobre papel
pergaming y dege sevar.
Al wsar merengue en po.fva
en su betsin, acelevard el
tiempe de secado de sus
flores de gota. Crubra con
betsin informalmente su
pastel redonds de 8 x 3
pued. v aftada conchas
atrededar del borde inferior
cont bt duya 21. Luega,
calveree las floves alrededor
del beree y diseribuidas por
todi la superficie del pastel,
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Lea la Leceign 4 en su casa. ; Tiene alguna i Bienvenidos al proyecto finall ;En esta leccion usted aprenderd cémo
preguntal iAndrelas y Hevelas a la clase para que se "

Las vespondan! Fito es lo que deberd traer para la hacer y arreglar los componentes florales quie forman el hermoso arreglo

Jprdxima clase: ; .
foral gue se coloca encima del pastel! Aprenderd a completar la rosa

Utensilios de su cocina ; o
O Delinsal; 5/ eapio & esparis hiimeda Wilton. Empezando por la base y el centro que usted ya practicd,

0 Lipiz o pluma; O Tijeras; Q Palillos construird tres hileras compleras de pétalos. Luego, explorard los bonitos
0 Bolsas de plastico para llevarse a casa los

5 3 ; : sté veal leta, como por
teensilioaile dicoracibn queishion clse adornos que hacen que su pastel floral esté realmente completo, )

11 Papel encerado; U Tealla de bado cjempfo !565';":!5. tallos ¥ maone. Al continuar decorando, wtilizard
Betun de mantequilla de clase, . frecuentemente estas técnicas flovales cldsicas.

e las siguientes cantidadles:

¥ taza de consistencia suave verde con un
agregado de 4 cucharadica de Piping Gel (gel
para decorar) para tallos, hojas v eseritura

0 Y taza de consistencia mediana del color de su
eleccién para el mofio

0 1% tazas de consistencia firme del color de su
eleccién para flores de chicharo y rosas

0 1 raza de consistencia mediana de color
blanco para el borde

Duyas

O Duya de estrella 21*

3 Duyas redondas 3% y 12*

0 Duya de péralo 104 {tener dos duyas 104
hard que su decoracion sea mis ripida)

1 Duya de hoja 67*

Utensilios y materiales para decorar

0 Clavo para flores Ne 7%

a Tabla para practicar”

1 Mangas de polidster®

U Mangas para decorar desechables v coples®

4 Tridngulos de papel pergamine

0 Espdrula pequeda®

0 Cuadrades de papel encerado o cuadrados de
papel pergamino

Q Flores de gota compleras en colores de su
eleccidn {opcional)

0 Piping Gel weaido de colores de su eleccidn,
para el mensaje (opcional)

Pasteles

0 Un pasrel redondo de 10 pulg. previamence y
cubierro de bettin v alisado o i

*Incluidos en el juege para alumnos
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Leccion 4

La rosa Wilton—Parte 3

Es el momento de hacer las tres hileras de péralos que complerardn su rosa. Se sorprenderd de cémo
“florecerdn” sus rosas después de observar a su Instructor hacer la demostracién de esta técnica. |
Camo prepararse: Y

= Prepare su tabla para practicar con ke hoja 7 del Cierso 1.
* Prepare una manga con una diya 12 y una manga con una diya 104, ambbas con betsin de manteguitla de clase.
* Corte el papel encerads o papel pergaming en cuadrados de 17 pulg.

Repasemos la base
de la rosa: V

Duya: 12

Betin; consistencia firme

Posiciones:

—Clave: {D) en la mano izquierda
{I) enla mano derecha

—Manga: angulo de 90° (recta)

—Duya: ligeramente por encima del clavo 1

1. Snstenga la manga para decorar recta hacia arriba, con fa punta de fa duya ligeramante pat encima del cantro dal clavn para flores cubierta con papel encerady qus vsted esta sosteniendo &n la ctra:
mano. Utilizando ura presion firme y regular, presione paré defar salir una base grande de betin, enterrande el exiramo de |2 duya en ella mientras presiona. 2. Comience a levartar |a duya gradualments y
disminuya Ja presian cuando 2 base Dene el circulo trazade en el clava. Detenga la presidn, levante y retive. La base de la rosa deberia ser 1 vezy ¥z més alta que |z abertura de [a duya 104

Repasemos el centro de
la rosa:

Duya: 104
Betin; consistencia firme
Posiciones:
—~Clavo: (D} en la mane izquierda
{I) en la mano derecha
—Manga: (D) 45 a las 430
(1) 45° a las 730
—Duya: el extremo ancho tocando el
sentro de la base y ¢l extremo angost
| hacia arriba y ligeramente hacia adentro

| 1. Sostenga el clave que contiene la base en la mano que corresponde v 1a manga pare dacorar con |3 duya de rass 101¢ e I otra mano. B! extremo ancho de 1a duya debe tocar el cono de la base de
belin en el centro @ ligeramente més ahajo, y ol exirema 2nposto de la duya debe apuntar hacia amba y apenas hacis agentra.

2. Ahora, debe hacer tres cosas al mismo tiempo: prasionar la manga, movar la duya y girar el clavo. A 1a vez que presiana e manga, musva la duya hacia arriba desde | base,
bamin, ) '

3. Lentamente, gire & clavo para que el liston de heton quada arededor y e treslape en fa parte de ariba el monticulo dé betdn, despus haga lo mismo fatia abajo hasta llegar hasta el punta de
| partica, Mueva 5U iy en forma recta solamenta hacia arriba y hacia abajo; 10 haga un lazo alrededor da la base.

formande un listdn de

Este pastel, "Flores y Conferi." queé
preseis un hersnsso remo de yosas
Wilton es ealmente impresonante.
Ulsted debeni hacer previamente 7
vosss con fa drepe 104 y vambién 11
| fores de gor con b duya 28 con
censro blincs hecha enn b dnya 3,
Craboras con bessine y alise u pastel de
wiid capa de 8§ x 3 puilg, despuds trace
win manticnle de bersin o of centro con
| b e 12, Cinloguee bis vosas emeiina
el nuanticeds de beni y mace Dojas
verder alredledor de las rosas con fa
dip 07, Agreguse pasiens biaricos con
duyir 3 en I parte de avviba del passel
| ¥ @ los daddos. Termine hacienda wn
| barsle d conchar blancs dvededar del
l barde inferior del paseel con fa dupa
21 y coloquee las flaves de gara
alvededor del borde,




- -] ¥ o ey e =
O0MO. c@ﬂ—fl%jiﬁﬁmgﬂé‘ id rosa
En cada bilera sucesiva, deberd inclinar of

bserve que la posicidn de la manga para cadit bilera es similar exceptuando el extremo angosto de la duya de rosa.
remo angosto wn poce mas para hacer los pétalos mds abiertos. Para cada hilera de péralos, hemos listado las posiciones de las manecillas def relof para el

rema angosto de la duya.

lilera superior
L Ob Qs

3 petalos)

oya: 104

=tin: consistencia firme

ssiciones:

_Manga: (D) 45° a las 4:30

{l) 45° a las 7:30

—Duya: el extremo ancho tocando la
tase en o ligeramente por ahaje del
centro, el extremo angosto recto hacia

zrriba (12:00)
|, Carmo con el centra de la rosa, ahora debaid hacer tres cosas @ la ve: presionar la manga, MOver la duya y girar el clavo, Mientras presione |2 manga, muava ta duya hacia arriba y haciz alajo

Levamante hasta el punta medio del monticelo de betin del centro.

3. Meeniras gire el clavo, el movimientc de la duya hacia arriba y hacig abajo formard un pétalp rigide con tonma de semicirculo. El extrema ancho de fa duya
= cue 2l pétalo se sujete, Deje d2 presionar |a manga y después retire la duya,

LE pmcscﬁmiemn para 2l segunda y el tercer peétalo es el rmismo. Aseqlrese de qua el extremo de la duya E
juns del primer pétalo, y presiane la manga para formar el segundo pétalo. El tercer pétalo debe empezarse par
S ot clavn ¥ da Ja circunferencia del clavo pare cada pétaln.

debe tocar la base de la rasz en todo momenta

limpin antes de comenzar cadz pétaln. Empiece da nuevn, ligeramente por detrds de 2
\a traslapacion del sequnde y terminarse por 1 traslapacion del punto de partida del primero.

Hilera intermedia D@ Eap // is
{5 pétalos) e =
£l setun y la duya son los mismos.
Pasiciones:
—3danga: (D) 45° a las 4:30
{1} 45° a las 7:30
—Duya: el extremo ancho tocando la
ase por debajo del centro de
cualquier pétalo, y el extremo 1
=ngosto ligeramente por afuera a la
100 {mano derecha) o a las 11:00
{mano izquierda)
e eraciamente e la misma manera en gue lo hizo para fa hilera superior de pétalos exseptuands §4105 dos cambios.
| Wﬁé&%&ﬁm&iﬁ:&é&ﬂmﬁuu‘.m'vn'hm'_mmwhwummrli.:mamnm debiain del centro de uno de los pétalos de la hilerz superior, y el exrema angosto de 1a duya
Fgeramente inclinado hacia atusra. |2) Haga cinco pitaios enugar de tres, con Vs Ol aseTa e gl phiEn mmwﬁ%mm“‘“é&w i,
ﬁggﬂ;ﬂd;a d':ﬁﬁ;:fg;ﬂ':&“ﬁggﬁzﬁﬁ :;mfsahcj'lf;:nﬂ 1o pétalos de la primars hilera. Recusrde. gire el clava % de la tircunterencia del clavo para cada pétalo. Todos los pétalos de esta

Hilera inferior
{7 pétalos)

El betiin y la duya son los mismos.
Posiciones:
—Manga: (D) 45° a las 4:30

{I) 45 a las 7:30
—Duya: el extremo ancho tocando la
base por debajo de la hilera anterior, y
el extremo angosto por afuera a las 2200
{mano derecha) o a las 1000 (mano

izquierda) ;
1. Continga come 1o hizo con 13 hilera intermedia, excepto que el extremp angosta ce 1= duya deba estar un poco més inclinado hacia afuers asi los pétalos parecen eslarse abriancie. Rocs gl extrema ancho

de |a duya por debajo del centro de cualquier pétalo de la hitera intermedia.

2 I_Esta Vez, hqra sigte pétalos en lugar de cinco, cuidando de que el fitima se traslape con el primero y gue todos ellos s& trasiapen a los espatios entre los pétalos de la hilera anterior, Gire 2l clavo  da
Ia circunferencia para cada pétslo. Todos los pitalos de esta hilera deben tener el misin largo que ks pétales de las primeras dos hileras.

3. £5ta os la rosa Wilton terminada. Retire la rosa del clavo para flores levantanido & cuadrado de papel encerado o de pergaming o utilice el elevadar de flores Wilton, Guarde rosas para 2l ramilleta de
flores que campletars al final de la clase.

Lo Q_l
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Leccion 4

Adornos florales

Puede crear un clegante pastel con tema de jardin, utilizando una o mds de estas bonitas decoraciones. Las rosas Wilton, las flores de go
flores de chichare se ven todavia mds honitas cuando se le da un togque realista al pastel agregdndole hojas, enredaderas y moiios. Su Instrucror le
ensenard eémao urilizar varias de estas decoraciones para crear un asombroso ramillere de rosas.

ota 0 las

Flores de chicharo
Camo prepararse:

* Prepare su tabla pava practicar con la hoja 5 del Carso T,
* Prepare una manga con wna duya 104 y beriin de mantequilla de clase.
+ Prepare wia manga con una duya 3 y betiin de mantequilla de elase verde con Piping Gel (gel pava decorar) agregadb.

Belin: consistencia firme para los ol - e P

pétalos del centro y de los lados; p (D 9 @ D @ 1

ceongistencia suave para el caliz. : d

Duyas: 104, 3

—Manga: angulio de 45" a las 6:00 para el
petalo central y el caliz, 45° a las 4:30
para el pétalo izquierdo y 45% a las 7:30
para el pétalo derecho.

—MDuya: el extremo ancho tocando la
superficie y el extremo angosto recto ; " ;
hacia arriba 1 ;_ 2 3

1. Haga el pétala central con s duya 104: Presions la manga y levante ligeramente |2 duya de [z superficie (1% pu'n.) misntras ef bewin se va ondulanda. Continde presionando sin cambiar ¢ posicidn.
Deja de presionar, y reqrese la duyz a I superficiz. Relire la duya, 2. Haga los pétalas laterales: coloque su manga ligersmente a la izquierda del pétalo central, Siga el mismo procedimisnto que
utiliad para el oétalo central: presians, y mientras el pétalo sz va cunvando, levants la duya relajando fa presion y acercands |a duya de nuzve @ fa superficie antes de retivarta. fiepita para el pétalo
lateral derechn, sosteniento la duya 2 1a derecha del pétaln central 3. Haga el caliz con la duya 3. Presione, dejando que el hatin vaya tomando forma. Lentamente fleve fa duya hacia usted, redajandn
la presion mientras va reticandola de |2 flor. Deténgase v retire 1a duya,

Monos
Camo prepararse:

* Prepare su tabla para practicar con la boja 5 del Curse 1.
s Prepare una manga con wna duwya 104 y betin de mantequilla de clase.

Betin: consistencia mediana
Duya: 104 ﬁ (D
Posiciones:
—Manga: 45° a las 6:00 S *} i
—Duya: el extremo ancho tocando 3 |
la superficie y el extremo
angosto recto hacia arriba

i

3

1 2

1. Mientras presiona la manga, mueva Ja duya hacia 2rriba v en civculn hacia |2 fquisrda y waelva 2l punto de partida, 2. Continde con ef movimienio circular, haciendn un segundo lazo 3 I derecha.
Los dos |azos farmarén un ndmero 8. 3. Manteniendo ks manga en |a misma pasicion, regresa al centr y trace dos cintas,

sugerﬁﬂclas Las floves de chicharo flovecen en casi todes los colores, desde blanco y color crema hasta
W\ de |a Cia Se carmesi y lavanda,

| (Diviértase can la eleccidn de sus coloves! Sus floves de chichare pueden tener sépalos o no.




Hojas y enredaderas

Una variedad de hojas hard que su ramillere floral se vea mis real. Agreguc Piping Gel (gel para decorar) al berin para evitar que las hojas y las
ramitas de enredadera se rompen. Utilice % cucharadira de Piping Gel por cada taza de beriin de consistencia suave.

Como prepararse;

s Prepese su tabla para practicar con la hoja 6 del Cursa 1.

« Usando un cople, prepare una manga con una duya 67y betiin de manteguilla de clase verde con Piping Gel agregado. Para las envedaderas, cambie

la duya 67 por la 3.

Hoias DO

Yo} Lo

Betin: consistencia suave, con Piping

Gel

Duya: 67

Posiciones:

—Manga: 45° a las 6:00

—Duya: ligeramente tocando la =
superficie con |a abertura ancha
paralela a la superficie

Hoja basica \ Hoja ondulada Hoja vertical

Hoja basica - presion fuerte para construir la base, y 2l mismo tiempo, levante ligeramente a cuya. Relaje [a presidn mientias acerca la diya hacia usted, para que la hoja termine en punta.
Daje de presionar la manga y retire la duya.

Hoja ondulada - smpiace camo si fuera a hager T hoja bdsica, elaboranda la base. Luego, mueva lz manga parz adentro y para sfuera en una sere de movimientos 1apidos para obtener el
aferta onduledo. Complete la hoja coma le hizo antes.

Hoja vertical - sostznga la manga un poco mas derecha que un éngulo de 457 v elabare Iz base de 1o hoja. Luegn retire 1a manga de |a suparficie micntras relaja Ta peesion. Por dltimo, deje de
presionar y después retire a duya.

Enredaderas . T
Betiin: consistencia suave, con Piping )D GD e-l
Gel
Duya: 3
Posiciones:
—Mangs: (D) 45° a las 3:00

{1) 45° a las 9:00
—Duya: ligeramente tocando la

superficie 1 2

1. Enradederas pringipales: roce ligeramente fa superficie con la duya mientras empieza  presionar la manga. Mueva la duya suavemente hacia arriba v hazia abaja para formar “valles y calinas”. Para
terminar la linea, deje de presinnar y desfice |a duva por la superficie. Se utiliza la misma téenica para hacer fa linea curva. Practiqus haciendo enredaderas solas, Luego trate d2 hater varias enredaderas
juntas como si fuera un rama con potas flores, Note qua su ojo 3¢ dirige &l punto deawde las enredaderss se unen. Eso se llama el foco (centrol, EI foco e5 donds usted colocard fa mayor cantidad de
floves. Utilice siempre un nimero impar de enredaderas principales. 2. Enedaderas secundarias: afiddalas para lograr un aspecto natural, Aseqirese de que las enfadaderas estén espaciadas
Lrifarmemente para que su ramillete mantenga un equilibrio. Coloque a duya dentro e la enredadera principsl, presione ligeramente y suavemente dibuje las enredaderas soeundarias. Deje de presionar
mientras va formando una punta.

Las flores de chichara crean
Gardes maravilfosos y exseberantes,
como se ve e niestre pastel con
forma de carazdn, "Romanza
Eloreciente”. Primero cubra con
bessin y alise un pastel con forma
de corazin de 10 x4 puly.
Agreene un mensafe con la duya
3. Para s bordes superior
ferior, agregue flores de
chichare con Lt duya 104 y
atlices con L diya 3y despuss
Heme com hojias con la diya 67.

)



Leccion 4

El ramillete de rosas

Es hora de juntar todas los elementos en un exquisito arreglo floral para colocar sobre su pastel. Necesitard seis rosas Wilton hechas con la duya 104 con
bases hechas con la duya 12. Preste atencién a su Instructor para aprender sugerencias importantes para darle 2 su ramillere un aspecro de perfecto equilibrio.

Técnica de holita: vea la pagina 28
Enredaderas y hojas: vea la pagina 37
Moiio: vea la pagina 36

1. Utilizando |z duys 12, use la técnica de bolitas para hacer un monticulo de betdn para sostener $us 10533, Utilizandn su clevador de flores, cologue B rosas en &l monticulo de betdn, 2. Haga
tallos con la duya 3 empezando desde la pare inferior del monticulo de betin, Liens los espating entre 1as rosas con hojas con I# duya 67, cambie 8l aspecto combinando hojas hasicas, onduladas y
yerticalas conde considere que lucirén mejor, 3, Terming su ramillete con un mofio hecho con 12 duya 104,

Esto es para lo que usted ba
trabajids; [“Licvele Flores”
es un pastel que realmente le
deja mostrar lo que sabe! Ff
centro de atencidn e el
increible ramillete de rosas,
enmarcado con encantadores
boveles de canchas y flaves de
chicharo. Es mejor que
escriba primero el mensaje

con I duya 3 en el pastel i
recdonda de 10 x 3 pulg; de
esa maner wsted sabrd
crediito espacio tendrd para |
el ramiflete, Lucgo trace w ;%
borede superior de conchas L)
con fa duya 16y un borde
inferior alternando 3 .
conchas con la diya 21, con
flaves de chicharo con las
duyas 104 y 3. Su Instructor
fo guiard a lo large de la
decoracidn paso a paso.




i)

-
iLo logro!

il ro:
Felicidades por descubriv lo divertida que es la
decoracion de pasteles. Adguirivd todavia mds habilidad

milentras contimia practicande. Dividrtase compartiendo

este nevo talento con su_familia y amigos.

Usted estd abora preparado para ampliar su destreza
tomandp las clases de decoracion adicionales del Curso 2
del Método Wilton, que presenta floves y bordes atin mds
increibles, y el Curso 3, que le enserard a decorar y
armar un asombroso pastel de pisos. Vea la contratapa

para obtener mds informacidn.,

Abora es cuandy realmente comienza la emocion; estd
preparado para elegiv mds fantdsticos pasteles que
representan las téenicas aprendidas en este curso. En las
péginas siguientes, presentamos varios diseios
maravillosos que wsted estard ovgulloso de servir en su
prixima fiesta. Encontrard instrucciones para la
decoracion y una lista completa de materiales para cada

uno. j[Disfrute de la decoracidn!
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Cubra con berin y alise un pastel en capas de 9% 13 x 2
pulg. en color azul real claro. Trace un tronco de estrellas
corridas de color marrén (o de chocolate) con la duya 16y
ramas a los lados. Trace la figura con cabezas de bolas de
cobre hechas con la duya 12 can puntos negros en los ojos
hechos con la duya 3, delinee las bocas v haga el cabello
corrido o de remolinas en amarillo, anaranjado, negro o
marran. Agregue hojas verde Kelly con la duya 67,
imprima un mensaje de color negro con la duya 3. Trace
los bordes superior ¢ inferior con escrellas hechas con la
duya 21.

ini provect
ni proyeci

Payaso gracioso: cubra con betin v alise un mini pastel en
forma de bola. Recorte un cono de awicar de 3% pulg. y coldquelo.
Decore el cono con estrellas color rojo intenso con la duya 16y
agregue un borde de zigeags color verde Kelly con la duya 16.
Maregue ¢l cabello de estrellas corridas naranja con la duya 16 v un
cuello de zigrag color amarillo limén con la duya 21, Trace los ojos
con estrellas de color azul real con la duya 21, delinee Iz boca en rojo
intenso con la duya 16 y la nariz en forma de bola con la duya 12,

Galleta de béisbol: cubra con beriin y alise una gallera redonda
de 3 pulg., trace lineas de costura de color rojo intenso con la duya 3.

Dulce corazdén: con ancicipacidn, haga para cada pastel, 5 flores
de gora en remoline con la duya 129 y 6 con la duya 225 de color
rosa claro y fuerte, con puntos blancos en el centro hechos con la
duya 3. Cubra con berin y alise los mini pasteles con forma de
corazdn y cologque las flores; agregue hojas de color verde Kelly con la
duya 67,

Pastelillos florales: Con anticipacion, haga una rosa violera
con la duya 104 con una base hecha con la duya 12 para cada pastel
rectangular, tres flores de gota en remoline con duya 131 y tres con
duya 224 de color rosa clare v fuerte con centro de puntas blancos
hechos con duya 3 para cada pastel redonde, Hornee dos paseeles
cuadrados de & x 1 pulg., corte uno de ellos en tres recringulos de 3 x
14 pulg. v corte el owro utilizando el cortador de galletas circular de
metal de 3 pulg. Para los recringulos, cubra la parte de arriba del
pastel con zigzags hechos con la duya 16, para los redondos, cubra la
parte de arriba del pastel con remaolinos hechos con la duya 16 ¥
agregue un monticulo de beriin central hecho con la duya 3. Coloque
las flores ¥ agregue hojas de color verde haja con la duya 67.




eny 4 Fiesta en el jardin

Con un dia de anticipacion, haga 55 flores de gora de cada
calor, violera y azul vialiceo, con la duya 129, con puntos
blancos en ¢l centro hechos con la duya 2; haga 80 flores de-
gota con la duya de rosa 224, con puntos blancos en el
centro hechos con la duya 2. Cubra con betin y alise un
pastel redondo de 8 x 3 pulg. con amarillo botén de oro.
Marque los ladas del pastel en cuarro secciones con un
palille. En cada marca, trace una enredadera verde con Ia-
duya 3, que se extienda hasta el borde inferior del pastel, y
una varias flores para formar un arbol. Encre las secciones,
race orri t:nmﬂadcrﬁ verde ¥ una un ram.il:a__de flores mas
pequenio. En el centro de la parte superior del pastel, trace
un monticulo de berin con la duya 12 v una flores, Anada
nojas color verde musgo con ba duya 67 para Yenar bos
ramitos, y alrededor del borde inferior. Coloque flores
adicionales por encima del pastel sin un orden especifico.

Rosas majestuosas »

Por adelantado, trace 17 rosas con la duya 104, con bases
hechas con la duya 12, Cubra con betin y alise un pastel
redondo de 8 x 4 pulg. Con un palillo, marque 12
divisiones, de 2 4 pulg, de ancho, a los lados del pastel.

~ Trace una linea vertical con la duya 21 en cada marea
divisoria. Caloque las rosas alrededor del borde superior
usanda ¢l elevador de Hores. Afada hojas con la duya 67, v
haga conchas alrededor del berde inferior con la duya 21.
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4 Pétalos color pastel

Cubra con berin y alise un pastel redondo de 10 % 3 pulg:
imprima 3 marcas con el cortador de galleras con forma de
flores en la parte superior del pastel. Delinee los pétalas con
la duya 3 y llénelos con estrellas hechas con la duya 16, de
colores rosa, naranja y violera. Afiada una bala color
amarillo limon cen la duya 12 en el centro de cada flor
aplistela y alfsela con un dedo bafado en maicena. Trace
tallos color verde Kelly con la duya 3 v hojas con la duya
67. Afada estrellas con la duya 2D alrededor del borde
inferior.

b Celebracion de la vendimia »

J Emberuna informalmente un pastel cuadrado de 8 « 2 pulg.
con benin amarillo borén de oro. Trace enredaderas de vid

| color verde Kelly con la duya 3 en la parte superior del pastel.
Con la duya 3, trace racimos de uvas color violeta, Anada
hojas color verde Kelly a las enredaderas de vid con la duya
67. Luego. con betin color amarillo botdn de aro, anada
hojas alrededor del borde inferior con la duya 67.
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Curso 1 Grafica de posiciones de la duya para
Hoja 7 hacer los pétalos de la rosa Wilton
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